ADEG

Lond aufs Herz.

Murber Apfelkuchen
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90 Min. fortgeschritten 1 Kuchen

Schritt1

Aus den Zutaten einen MUrbteig zubereiten und ca. 30 Zutaten
Minuten an einem kihlen Ort rasten lassen.

420 g glattes Mehl

Schritt 2

Die Apfel schalen und blattrig schneiden, mit Zitronensaft,
Zucker, Zimt und Rosinen vermengen.

60 g Staubzucker
Salz, Vanillezucker
3 Dotter

320 g Rama

Schritt 3

Die Halfte des MUrbteigs ca. 1/2 cm dick ausrollen, auf ein
Backbleck legen und 10 Minuten bei 170 °C backen.

2 Essloffel Milch
1 kg Apfel

Zitronensaft, Zucker, Zimt
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200 g in Rum getrankte Rosinen

Schritt4

Die Apfelfllle darauf verteilen. Zweite Teighalfte ausrollen
und darauflegen. Mit versprudeltem Ei bestreichen und
weitere 15 Minuten bei 170 °C backen.

Schritt5

Mit Zucker bestreuen und mit Schlagobers servieren.



