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Land aufs Herz.

Flaumige Erdbeerknodel
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30 Min. leicht 4 Portionen
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Schritt1i Zutaten
Aus Topfen, Butter, Ei, 1 Prise Salz und Mehl einen Knddelteig
zubereiten. Den Teig zu einer Rolle formen und diese in acht ¥ 250 g Topfen
Scheiben schneiden. Teigsticke leicht andricken.
¥ 0 g Butter
. ¥ i stiick Ei
Schritt 2
¥ 15 g Mehl
Erdbeeren in die Mitte setzen, das runde Teigstiick nach
oben falten und so Knddel formen. Den Teig gut ¥ 3 stiick Erdbeeren
verschlieBen. ¥ <.y

Die Knédel ca. 10 Minuten in sprudelndem Salzwasser
kochen. AnschlieBend die Knddel vorsichtig herausheben

und abtropfen lassen. Fur die Brosel

¥ 00 g Butter
[ ]
Schritt 3 ¥ 150 g Semmelbrésel
In einer Pfanne die Butter zerlassen. Die Sermmelbrdsel darin ¥ staubzucker
sanft anrdsten und darauf achten, dass sie nicht zu dunkel ¥ o
alz

werden.

Schritt4
Die Erdbeerknddel (je 2 auf einmal) in die Butterbrosel legen, e ADEG KOChtipp

die Pfanne hin- und herbewegen, bis die Knddel rundherum
mit Broseln bedeckt sind. Mit Staubzucker bestreut servieren.

Reife Friichte erkennt man an der gldnzenden
Oberflache und am einmaligen Duft.




